) | SPECIFIKACE VYROBKU

V0303 N3 Pasta s karamelovou pFichuti

Cukrovinka (zaFazeni dle vyhl. C. 76/2003 sb. v platném znéni)
Pouziti: Pastovitd naplii vhodna k natirani sudenek, oplatek a vafli nebo plnéni petiva croissant
Vlastnosti: bod tani 25°C, teplota zpracovani 25-35°C
Zemé ptivodu: Ceskaé republika

cukr, rostlinny tuk (shea ), suSené mléko odstfedéné, séjovd mouka, suSend syrovitka, kakaovy
prasek se sniZzenym obsahem tuku, emulgator (s6jovy lecitin), aroma.
Energetickd hodnota je hodnota vypocitand dle nutricnich hodnot pouZitjich surovin, neni laboratorné stanovend

energeticka hodnota ve 100 g vyrobku 2381 kJ - 571 kcal
tuky 3%,1g
z toho nasycené mastné kyseliny 11,6 g
sacharidy 520g
z toho cukry 508¢g
vlaknina 1,L1g
bilkoviny 68¢g
sul 028¢g

Dinterm'ch norem a predpisit:
Vzhled | pastovits konzistence (20-25°C), viskdzni,stejnorodd hmota, bez cizich pfimési

Barva svétle hnéda az krémova
Vuné jemné karamelovd, bez cizich pachii
Chut’ jemné karamelovosmetanové , bez cizich chuti

¥

Dle internich norem a pdpisﬁ Vyhl. ¢ 76/2003 Sb. ve znéni poz

Vlhkost pfi 105°C CSN 560146-3 max. 1,5 %
Jemnost mleti mikrometr 23-26 um

Df SN 56 9609 (569609) Pravidla sprdvné robn a hygie re- Mioogzck kritéro poavy
a internich predpisu a norem:

Celkovy podet mikroorg./g CSN ISO 4833 <5.10°
Plisné /g CSN ISO 7654 <10!
Salmonella spp./25g CSN EN ISO 6579 negat.
Enterobakterie/g CSN ISO 21528-1,2 <5.10?
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Jsou v souladu sai‘izeni komie (ES) & 1881/2006 a 488 /2014 v latném znéni :

NPM (mg/kg)
Arsen 0,5
Olovo 1,0 "
Rtut’ 0,01

Vyrobek je v souladu s poZadavky nafizeni EU 1829/03 a 1830/03, neobsahuje g.m.o.

Vyrobek V0303 N3 splituje poZadavky na jakost a zdravotni nezévadnost, stanovené provad&cimi pfedpisy

k z4konu o potravinach &. 110/97 Sb., ve zn&ni pozdgjsich ptedpisi.

Alergeny: ALERGENY JSOU VE SLOZENI ZVYRAZNENY TUCNE. MUZE OBSAHOVAT STOPY
SUCHYCH SKORAPKOVYCH PLODU.

Firma CARLA spol. s r.o. je certifikovina podle mezindrodnich standarti norem IFS a BRC.

Sklad musi byt &isty, suc;'l, pros phu, C)" pf'e pym1 suncmmi paprsky,

bez skladistnich Sktdct.

Teplota: max. 25°C
Relativni vlhkost vzduchu: max. 70%

12 mésict pti dodrzent skladov1’ poek.
Datum minimalnim trvanlivosti je uveden na obalu.

Na obalech, piipadn& v souvisejicich dokumentech je uvedeno:

Adresa vyrobce, nézev a registra¢ni &islo vyrobku, hmotnost, datum vyroby,
datum minimalni trvanlivosti, sloZeni, k6d materialu

/ Nutriéni hodnoty /

Naplii je dodévén jako tuh4 hmota vfenj?h pc kbelicich, obs 10 g.
Kbeliky jsou uloZeny na neporuSenych paletach, na papirové podloZce, 66 ks na palete.
Naplnén4 paleta je chran&na v horni a bo¢ni Casti smrstitelnou folii.
Viechen obalovy material spliiuje pozadavky zakona 477/2001 Sb a natizeni 1935/2004/EC, 10/2011 platném zn&ni.
K prepravé smi byt pouZito dopravnich prostfedki, které maji ﬁloind%prostor Cisty, syghu,
nepredavajici cizi pachy a chrdnény proti povétrnosti.
’ Tl / ol 57.0.
Razitko, podpis: 7, Krkonoské 2850, 544 01 Dvir Krélové n./L
TEL : +420 499 628 811
ke +420 499 621 20, GSM: +420 602 142 142

OR KS Hradec Krdlové, odd, C viozka 3254,
I 481 50 134, DiC: (748150134, www.corlochocolate.com
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