@ﬂl@ SPECIFIKACE VYROBKU

JEMS-S-1003-P02

V0307 N70 Kakaoofiskova napli
Cukrovinka (zafazeni dle vyhl. C. 76/2003 sb. v platném znéni)
Pouziti: Polotekutd napli vhodna k pIn&ni peciva (koblih, croissant apod.) «

Vlastnosti: Teplota zpracovani 20-30°C
Zemé pivodu: Cesk4 republika

cukr, rostlinny tuk (palmovy) RSPO-MB, kakaovy praSek se snizenym obsahem tuku (11%),
suSena syrovatka, liskoo¥iSkova pasta (2%), emulgitor (séjovy lecitin), aroma.

Energetickd hodnota je hodnota vypocitand dle nutricnich hodnot pouZitych surovin, neni laboratorné stanovend
energeticka hodnota ve 100 g vyrobku

tuky 2378 kJ - 572 kcal
z toho nasycené mastné kyseliny 390¢g
sacharidy 159¢g
z toho cukry 494 g
vldknina 47,7 ¢
bilkoviny 38 ¢
sul 37¢g
025¢

le internich norem afdpl'.szi.'
Vzhled |polotekutd konzistence (20-25°C), viskozni, stejnorodd hmota, bez cizich pfimési
Barva hnéda

Ving jemné &okolado-liskoofiskovd, bez cizich pachi
Chut’ jemné& &okoladova s ofiskovou piichuti, bez cizich chuti

De lnrmc oreisﬁ Vyh 76/2003 Sb. ve znéni pozdeéjsich predpisi :
Vlhkost pti 105°C CSN 560146-3 max. 1,5 %
Jemnost mleti mikrometr 23-26 pm

Dle CSN 56 9609 (569609) Pravidla spravné vyrobni a hygienické praxe- Mikrobiologickd kritéria pro potraviny
a internich predpisi a norem:

Celkovy podet mikroorg./g  CSN ISO 4833 <5.10°

Plisné /g | CSN ISO 7654 <10!

Salmonella spp./25g CSN EN ISO 6579 negat.

Enterobakterie/g CSN ISO 21528-1,2 <5.10?

Vyrobce: CARLA spol. st. 0., Krkono3ska 2850, 544 01 Dvir Kralové nad Labem, www.carla.cz, tel.: +420 499 628 811
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SPECIFIKACE VYROBKU

JEMS-S-1003-P02

Jsou v souladu s nafizeni komise (ES) &. 1881/2006 a 488 /2014 v platné znéni :

PM (mg/ke)
Arsen 0,5
Olovo 1,0 A
Rtut’ 0,01

Vyrobek je v souladu s poZadavky nafizeni EU 1829/03 a 1830/03, neobsahuje g.m.o.

Vyrobek V0307 N70 spliiuje poZadavky na jakost a zdravotni nezédvadnost, stanovené provadécimi piedpisy

k zdkonu o potravinich &. 110/97 Sb., ve zn&ni pozdgjiich ptedpist.

ALERGENY JSOU VE SLOZENI ZVYRAZNENY TUCNE. MUZE OBSAHOVAT STOPY JINYCH
SUCHYCH SKORAPKOVYCH PLODU.

Firma CARLA spol. s r.o. je certifikovana podle mezindrodnich standarti norem IFS a BRC.

Sklad musi byt &isty, suchy, prosty ciziho pachu, chranény pied pfimymi slune¢nimi paprsky,
bez skladistnich sktadci.

Teplota: max. 20°C, b&hem skladovani pfi vysSich skladovacich teplotich se z vyrobku vylou¢i
pfitomny tuk a zméni se jeho konzistence.

Relativni vlhkost vzduchu: max. 70%

12 mésicu pti dodrZeni skladovacich podminek.
Datum minimalnim trvanlivosti je uveden na obalu.

Na obalech, pfipadné v souvisejicich dokumentech je uvedeno: ]
Adresa vyrobce, nazev a registraéni &islo vyrobku, hmotnost, datum vyroby,
datum minimalni trvanlivosti, sloZeni, kod materidlu a nutriéni hodnoty

Naplii V0307 N70 je doddvana jako hmota v uzavienych plastovych kbelicich, obsah 10 kg.
Kbeliky jsou uloZeny na neporuSenych paletich, na papirové podloZce, 66 ks na paleté.
Naplné&n4 paleta je chranéna v horni a bo¢ni &4sti smrstitelnou folii.
V3echen obalovy materidl spliiuje poZadavky zikona 477/2001 Sb a natizeni 1935/2004/EC, 10/2011 platném'gléni.
K ptepravé smi byt pouZito dopravnich prostfedkti, které maji aloAD pro”st%.lchy,
nepredavajici cizi pachy a chranény proti povétrnosti. Kekonotskés 2850, 544 01 Dvir Kedlové n./L.
Razitko, podpis;% AR ok b V211

OR KS Hradec Krdlové, odd. C viozka 3254,
\C- 481 50 134, DIC: (248150134, www.corlachocolate.com

Vyrobce: CARLA spol. s . 0., Krkono3ska 2850, 544 01 Dviir Kralové nad Labem, www.carla.cz, tel.: +420 499 628 811
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