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V0194 Cukrarska poleva horka Mr. Baker

Cukrovinka (zafazent dle vyhl. C. 76/2003 sb. v platném znéni)
PouZiti: Pro pekafskou a cukréfskou vyrobu k polévéani
Vlastnosti: bod tani 35-37°C, teplota zpracovani 42-45°C pfi rozpuiténi a michani polevy v zdsobniku musi byt
zésobnik odv&travan. Starnutim polevy se m&ni jeji theologické vlastnosti, zvySuje se viskozita polevy, pfi zpracovani
polev doporutujeme sniZit viskozitu, ptidanim ztuZeného rostlinného tuku (5%—20%).
Zem piivodu: Cesk4 republika

cukr, plné ztuZeny rostlinny tuk (palmojadrovy)RSPO-MB, kakaovy praSek se sniZenym obsahem
tuku (16 %), emulgatory (séjovy lecitin a polyglycerol-polyricin-oleat), aroma
Energetickd hodnota je hodnota vypocitand dle nutricnich hodnot pouZitych surovin, neni laboratorné stanovend.
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Dle internich norem a predpis: ‘
Vzhled |stejnoroda hmota, bez cizich pfimési

Barva tmaveé hnéda

Viing vyrazn& hotkodokoladova, bez cizich pachi
Chut’ vyrazné hotko&okoladovd, bez cizich chuti

Dle internich norem a predptsul. & 76/2003 Sh. ve znéni poa’q,rsu:h @fsﬁ s
Vlhkost pti 105°C - CSN 56 0146-3 max. 1,5 %
Jemnost mleti mikrometr 23-26 pm
Obsah kakaového prasku min. 16 %
Obsah TFA , max. 2%

Dle CSN 56 9609 (569609) Pravidla spr vyrobni a hygtemckeax- Mikrobio ogd kritéria pro potr '
a internich predpisi a norem:

Celkovy po&et mikroorg./g  CSN ISO 4833 <5.10°

Plisné&/g CSN ISO 7954 < 10! a

Salmonella spp./25g CSN EN ISO 6579 negat.

Enterobakterie/g CSN IS0 21528-1.2 <5.10°

Vyrobce: CARLA spol. sr. 0., Krkonosska 2850, 544 01 Dvir Kralové nad Labem, www.carla.cz, tel.: +420 499 628 811

Platnost od: 12.2.2009, verze &. : 22 (MB.parametry) : - Datum 02.01.2018
Vypracoval: Vendula Duskova {



SPECIFIKACE VYROBKU

v souladu s nafizeni komise (ES) ¢ 1881/2006 a 488/214 v platnézne'ni:

PM (mg/kg)
Arsen 0,5
Olovo 1,0
Rtut’ 0,01
Kadmium 0,1 ‘

Vyrobek je v souladu s pozadavky natizeni EU 1829/03 a 1830/03, neobsahuje g.m.o.

Vyrobek V0194 splituje poZzadavky na jakost a zdravotni nezévadnost, stanovené provadécimi pfedplsy k zdkonu

o potravinéach &. 110/97 Sb., ve znéni pozdéjﬁlch predpisi.

ALERGENY JSOU VE SLOZENi ZVYRAZNENY TUCNE. MUZE OBSAHOVAT MLEKO A SUCHE
SKORAPKOVE PLODY.

Firma CARLA spol. s r.o. je certifikovina podle mezinirodnich standartii norem IFS a BRC,

Sklad musi byt &isty, suchy, prosty ciziho pachu, chranény pfed pfimymi slune¢nimi paprsky,

bez skladi$tnich Sktidct.

Teplota: max. 25°C

Relativni vihkost vzduchu: max. 70%

P¥i skladovani polevy po rozesiti pytle je tfeba polevu v pytli dobfe uzaviit a zabranit tak
neZadouci oxidaci tuku, kterou zpiisobuje svétlo, teplo, vzduch. Oxidace tuku mtiZe zhorsit jakostni
i zdravotni parametry polevy.

12 mésict pti dodrzeni skladovacich podminek.
Datum minimalnim trvanlivosti je uveden na obalu.

Na obalech, ptipadné v souvisejicich dokumentech je uvedeno:
Adresa vyrobce, nazev a registraéni &islo vyrobku, hmotnost, $arZe, datum minimdlni trvanlivosti,
sloZeni, kdd materidlu a nutri¢ni hodnoty.

Poleva V0194 je dodavadna v CoCkach, naplnénych do polyethylénovych pytld, uloZenych do
papirovych kartoni, uzavienych pfelepenim, obsah 15 kg. Pytle jsou uloZeny na neporuSenych
paletach, na papirové podloZce, 48 kartoni na paleté. Napln€na paleta je chrdnéna v horni a bo¢ni
gasti smrstitelnou folii.

Viechen obalovy material spliiuje poZadavky zdkona 477/2001 Sb a nafizeni 1935/2004/EC, 10/2011 platném zn&ni.

K pfepravé smi byt pouZito dopravnich prostfedkii, které maji uloZny prostor disty, suchy,
neptedavajici cizi pachy a chranény proti povétrnostnim podminkéch.

Razitko, podpis: %/

Vyrobce: CARLA spol. s . o., Krkono3ské 2850, 544 01 Dviir Krélové nad Labem, www.carla.cz, tel.: +420 499 628 811
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