SPECIFIKACE VYROBKU JEMS-S-1003-P02

VYROBEK

V0400, VG400 Horka c¢okolada 48 %

Horka cokoldda (zatazeni dle vyhl. ¢. 76/2003 Sb. v platném znéni a ES 36/2000)
Pouziti: Pro pekarskou a cukrarskou vyrobu

. Bod tani 31-35 °C, po rozpusténi se cokoldda musi temperovat, dle doporuéenych

Vlastnosti: Y i

teplot na temperacni krivce.
Zemé pivodu: Ceskd republika
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SLOZENI + NUTRICNi HODNOTY

Cukr, kakaova hmota, kakaové maslo, emulgatory (séjovy lecitin a polyglycerol-polyricin-oleat), vanilkovy extrakt Bourbon
Madagascar.

Energetickd hodnota je hodnota vypocitand dle nutri¢nich hodnot pouzitych surovin, neni laboratorné stanovend

Energeticka hodnota na 100 g vyrobku 2272 kJ / 545 kcal
Tuky 323g
z toho nasycené mastné kyseliny 194¢
Sacharidy 54,6¢g
z toho cukry 499¢g
Vlaknina 70g
Bilkoviny 55¢g
sul Og

SENZORICKE VLASTNOSTI

Dle internich norem a predpisd.

Vzhled PFi normalni teploté 20 °C tvrda stejnoroda hmota v pecickach, bez primési.
Barva Tmaveé hnéda

Viné Prijemna cokoladova, bez cizich pachl

Chut Prijemna cokoladova bez cizich chuti

FYZIKALNi PARAMETRY

Dle internich norem a pfedpist a vyhldsky ¢. 76/2003 Sb. ve znéni pozdéjsich predpisu.

Vlhkost pti 105 °C CSN 56 0146-3 max. 1,0 %
Celkovy obsah tuk CSN 56 0146-4 32%+1%
Obsah kakaové susiny vypocitand min. 48 %
Viskozita Casson OICC 2,0-3,0 Pa's
Hranice toku Casson OICC 0,4-2,0 Pa
Jemnost mleti mikrometr 20-22 um

Vyrobce: CARLA spol. sr. 0., Krkonosska 2850, 544 01 /

Dvar Kralové nad Labem, CR
www.carlachocolate.com, carla.dk@carla.cz, +420 499 628 811 Jméno: Vendula Hladikova
Datum vydani: 15.04.2021, verze ¢.1 Datum aktualizace: 15.04.2021



http://www.carlachocolate.com/
mailto:carla.dk@carla.cz

SPECIFIKACE VYROBKU JEMS-S-1003-P02

MIKROBIOLOGICKE PARAMETRY

Dle CSN 56 9609 (569609) Pravidel sprdvné vyrobni a hygienické praxe. Mikrobiologickych kritériich pro
potraviny ES 2073/2005 a internich norem a predpisd.

Celkovy pocet mikroorganismt / g CSN 1SO 4833 <5-103
Plisné / g CSN 1SO 7954 <10'
Salmonella spp./25¢g CSN EN 1SO 6579 neg.
Enterobacterie / g CSN EN 1SO 21528-1,2 < 5-10?

HYGIENICKE A CHEMICKE PARAMETRY
Jsou v souladu s nafizenim (ES) ¢ 1881/2006 a 488/2014 v platném znéni.

Tézké kovy: PM (mg/kg)
Kadmium 0,3
Arsen 0,5
Olovo 1,0
Rtut 0,01

Vyrobek spliiuje pozadavky na jakost a zdravotni nezdvadnost, stanovené provadéjicimi predpisy k zdkonu o potravinach €.
110/97 Sb.,ve znéni pozdéjsich predpisd. Suroviny pouZité do naseho vyrobku splriuji poZadavky nafizeni ES 396/2005 o max.
limitech pesticidd.

Spolecnost CARLA spol. s r. o. je certifikovana dle mezinarodnich standardi kvality IFS and BRC.

ALERGENY A GMO

Alergeny jsou fizeny dle nafizeni EU ¢. 1169/2011. Alergeny jsou ve sloZeni zvyraznény tu¢né. Kfizenim mdze vyrobek
obsahovat mléko a suché skorapkové plody — liskové ofechy, mandle.

Vyrobek je v souladu s poZadavky nafizeni EU 1829/03 a 1830/03, neobsahuje GMO.

MINIMALNI TRVANLIVOST

18 mésicl v tuhém stavu, originalnim baleni pfi dodrzeni skladovacich podminek.

6 tydnu v tekutém stavu pfri teploté 45 — 55 °C.

SKLADOVACiI PODMINKY

Sklad musi byt Cisty, suchy, prosty ciziho pachu, chranény pred pfimymi slunecnimi paprsky bez skladistnich skadca.

Teplota 15 — 20 °C. Relativni vihkost max. 70%
BALENI A DOPRAVA

Cokolada je dodavana vytemperovana v ¢ockach. Cokoldda V0400 se plni do 15 kg papirovych pytlfl, uzavienych sesitim -
VG400 do polyetylénovych pytll, uloZzenych do 5 kg papirovych kartond, uzavienych prelepenim nebo se tekutd hmota
prepravuje v cisterné. Pytle jsou uloZeny na neporusenych paletach, na papirové podloZce, 48 pytli na paleté. Kartony jsou
uloZeny na neporusenych paletdch, na papirové podloZce, 105 karton( na paleté. Naplnéna paleta je chranéna v horni a bocni
casti smrstitelnou folii.

VSechen obalovy material spliiuje pozadavky zakona 477/2001 Sb. a nafizeni 1935/2004/EC, 10/2011 v platném znéni.
K pfepravé smi byt pouZito dopravnich prostfedkl, které maji GloZny prostor Cisty, suchy, nepredavajici cizi pachy.
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