SPECIFIKACE VYROBKU

V0501 Bili

okoliada -
VG501 Bila ¢okoldda (zafazen dle vyhl. C. 76/2003 sb. v platném zn&n{ e —
PouzZiti: Pro pekafskou a cukréaiskou vyrobu. o
Vlastnosti: bod tani 31-35°C, po rozpusténi se ¢ \\
cokolidda musi temperovat, dle doporuéenych teplot » 2 M___’_“ﬁ—_. %02
na temperanéni k¥ivce. & —

Zemé ptivodu: Ceska republika L . .

Energetickd hodnota je hodnota vypocitand dle nutricnich hodnot pouZitych surovin, nent laboratorné stanovend

energetickd hodnota ve 100 g vyrobku 2319 kJ - 555 kcal

tuky 332¢g

z toho nasycené mastné kyseliny 20,6 g
sacharidy 60,1g

z toho cukry 60,1g
vldknina 00g
bilkoviny 429
sil 0,28 ¢

Dle internich norem a piedpisii:
Vzhled | pfi normélni teploté 20°C tvrda stejnorodd hmota, bez cizich ptimési
Barva bild, svétle nazloutly odstin

Viné pfijemnd mlé¢nd, bez cizich pachi

Chut pifjemna mlé&né sladka chut’, bez cizich chuti

intemch norem a predpisi a vyhl.

- 76/2003 sb, v plamém znénf:

Vlhkost p#i 105°C CSN 56 0146-3 max. 1,0 %
Viskozita 40°C Casson OICC dle pozadavku
Hranice toku 40°C Casson OICC dle pozadavku
Jemnost mleti mikrometr 90% <22 um
Obsah celkového tuku CSN 56 0146-4 34,5 % I+~ 2%/
Obsah mlééné susiny : min. 14 %

.

Obsah kakaového mésla min. 29 %

otravmy

ké plkrobloloa kritéria pro

(9) al srévn vyoi

a hygienic
a internich pfedpistl a norem:
Celkovy poget mikroorg./g CSN ISO 4833 <5.10°
Plisng /g CSN ISO 7654 <10!
Salmonella spp./25g CSN EN ISO 6579 negat.
Enterobakterie/g CSN ISO 21528-1,2 <5.10%

Vyrobce: CARLA spol. st. 0., Krkonoska 2850, 544 01 Dvir Kralové nad Labem, www.carla.cz, tel.: +420 499 628 811
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SPECIFIKACE VY'ROBKU JEMS-S-1003-P02

Jsou v souladu s natizeni komise (ES) &. 1881/2006 v platném znéni
PM (mg/kg)
Arsen 0,5 ‘
Olovo 1,0
Rtut’ 0,01
Kadmium 0,1

Vyrobek je v souladu s poZadavky na¥izeni EU 1829/03 a 1830/03, neobsahuje g.m.o.
Vyrobek V0501, V0501G spliiuje poZzadavky na jakost a zdravotn nezavadnost, stanovené
provadécimi piedpisy k zakonu 0 potravinach €. 110/97 Sb., ve zn&ni pozdé&jsich predpisi.
ALERGENY JSOU VE SLOZENI ZVYRAZNENY TUCNE. Firma CARLA spol. s r.o. je
certifikovdna podle mezinirodnich standarti norem IFS a BRC.

Skad éist, suchy,
bez skladitnich $kadci.
Teplota: 15 - 20°C, relativni vlhkost vzduchu: max. 70%

prosty ciziho pachu, cé.nén}" pred ecn1m1 paprsky,

12 mésich v tuhém stavu, v origindlnim baleni

pii dodrZeni skladovacich podminek
4 tydny v tekutém stavu pfi teploté 45 — 55°C

e — i L

Na obalech, ptipadné v souvisejicich dokumentech je uvedeno:
Adresa vyrobce, ndzev a registra¢ni &islo vyrobku, hmotnost, datum vyroby,
datum minimalni trvanlivosti, sloZeni, k6d materialu a nutri¢ni hodnoty

{ — V0501 do papirovych pytla,

uzavienych sesitim, obsah 15 kg, - VG501 do polyetylénovych pytlg, uloZenych do papirovych

kartont, uzavienych p¥elepenim, obsah 5 kg.
Pytle jsou uloZeny na neporuSenych paletach, na papirové podloZce, 48 pytli na palets. Kartony
Jsou uloZeny na neporusenych paletach, na papirové podloZce, 105 kartond na paleté. Naplnéna
paleta je chran€na v horni a bo&ni &4sti smrititelnou folif.
V3echen obalovy material splituje poZadavky zékona 477/2001 Sb a na¥izeni 1935/2004/EC, 10/2011 platném znéni.
K prepravé smi byt pouzito dopravnich prostfedki, které 6&1}'{ Ulozny prestor &isty, suchy,
nepfedavajici cizf pachy a chranény proti povétrnosti. ..

Razitko, podpis: Kekonotské 2850, 544 01 Dvir Kréilové n./L
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